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FRESCO, LIGERO Y SABROSO
media/entera
Tomate de Menorca con melva

y la crema de su escabeche 9/l6€

Salmorejo casero con huevo duro

y jamoén 9/16€

Ensaladilla con encurtidos

y gamba frita 8/15€

Tartar de langostino de Sanldcar

con papada “Joselito” Quds|4€

Tartar de atdn rojo en alifio picante

y toques citricos 9/18€
lud/2uds

PARA PICAR
media/entera

Patatas bravas con ali oli 9€
Paté de perdiz con encurtidos 9/16€
Lomo de bellota
y chorizo 100% “Joselito” 12/21€
Paleta ibérica de bellota
y chorizo 100% “Joselito” 14/24€
Quesos artesanos de laisla
Payoyo y Mahén 12/21€
FRITURA

media/entera
Croquetas @uds)|0€
Berenjenas a la miel con salmorejo I3€
Boquerodn 14€
Ortiguillas 21€
Cazén en adobo I6€
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LA TIERRAY LA LONJA
media/entera

Carabineros a la brasa

con huevo y patata fritos 2uds)28€

Gamba roja al ajillo 28€

Calamar de potera a la brasa con su

guiso marino y ensalada de hinojo 24€
Pescado del dia S/M
Tarantelo de atin rojo a la brasa

con pipirrana 29€
Presa de bellota “Joselito”

a la brasa con patatitas fritas 16/25€

Chuleta de vaca vieja 50 dias maduracion

“Discarlux” con patatas asadas (1k969€
Rabo de vaca vieja guisado
entero muy lentamente 2pa39€

CLASICOS DE AMANO Y JAVI GOYA
media/entera
Tosta de Joselito en nuestro adobo
ala brasa 2 uds)|0/ @ uds)| 7€

Rollito de pringa

con salmorejo picante euds|4€
Berenjena a la llama directa, alifiada I17€
Verduras a la brasa

y toques ahumados 19€

POSTRES

Chocolate negro, hierbabuena y naranja 8€

Tarta de queso Payoyo 8€
Frutas de Menorca con granizado

citrico y aromaticos 8€
Ensaimada preparada 8€
Helados artesanos 5€

Cesta de pan 2€ o pan tostado con tomate 4€

siguenos: @amanomenorca
() +3497135 41 44

@ @amanomenorca

reservas:

www.amanorest.com/restaurante-amano-menorca
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* For allergens information, ask our staff
10% VAT included
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FRESH, LIGHT AND PLENTY OF FLAVOUR

half/plate
Tomato from Menorca with tuna
and cream of its brine 9/16€
Homemade salmorejo
with hard-boiled egg and ham 9/l6€
Olivier salad with fried prawn
and pickles 8/15€
Shrimp tartare from Sanltcar with
Iberian pork papada-belly "Joselito" ¢ usl4€

Red tuna tartar in spicy seasoned,
over crispy corn 1ud)9/ 2 uds) |I8E

STARTERS
half/plate

Fried potatoes with “brava” spicy sauce

and alioli 9€
Partridge paté with pickles 9/l6€
Loin and chorizo acorn feed
pork “Joselito” 12/21€
100% lIberian shoulder acorn-fed
and chorizo “Joselito” 14/24€
Artisan cheeses Payoyo y Mahén 12/21€
FRYING

half/plate
Croquettes @uds|0€
Aubergines and honey
with salmorejo 13€
Anchovy 14€
Sea anemone 21€
Cazon fish marinated I13€

THE LAND AND THE FISH MARKET

half/plate

King prawn grilled with eggs
and fried potatoes 2uds)28€
Garlic red prawn 28€
Grilled jig squid with its marine
stew and fennel salad 24€
Fish of the day pam

(Price according to market)
Grilled red tuna tarantelo
with pipirrana 29€
Iberian pork shoulder “Joselito”
grilled with fried potatoes 16/25€

Beef steak aged 50 days “Discarlux”

with roasted potatoes (1k69E€
Ox tail very slowly stewed 2pa038€

AMANO & JAVI GOYA CLASSICS
half/plate

Iberian pork “Joselito” marinated
and grilled toast @ud9 |0/ @ues)| 7€

Iberian pork stewed fried rolls
with spicy salmorejo @uis|4€
Eggplant grilled over the direct flame,

seasoned 7€

Grilled vegetables with smoked touches 19€

DESSERTS

Dark chocolate, mint and orange 8€
Cheesecake of payoyo cheese 8€
Fruits from Menorca with citrus

and aromatic herbs 8€
Smoked “Ensaimada” of Menorca 8€
Ice cream from artisans 7€

Bread basket 2€ or bread with tomato 4€

follow us:

@amanomenorca @ @amanomenorca
() +3497135 41 44

reservations:

www.amanorest.com/restaurante-amano-menorca
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FRAIS, LEGER Y SAVOUREUX

DU MARCHE
demi/entiére

Crevettes grillées avec ceuf

et pommes de terre sautées @ unites) 28€
_ sllaniiiage Crevettes rouges a l'ail 28€
Tomate de Minorque au thon
et sa créme de marinade 9/16€ Calamars sautés grillés au rago(t
) ) marin et fenouil 24€
Salmorejo maison avec oeuf
dur et jambon 9/16€ Poisson du jour S/M
(prix selon marché)
Salade Oliviere aux cornichons Tarantelo de thon rouge
et crevettes frites 8/15€ grillé avec salade pipirrana 29€
Tartare de crevettes Sanltcar Fillet de porc ibérique “Joselito”
aux lardon “Joselito” @ unites) | 4€ de bellota grillé avec frites 16/25€

Tartare de thon rouge en vinaigrette
épicée et notes d'agrumes 1|0/ uites) I8E€

A GRIGNOTER
demi/entiére

Cotelette de boeuf "Discarlux" affiné 50
jours avec pommes de terre réties (k69€

Queue de vache mijotée trés lentement
2 pax)38€

Pommes de terre Bravas avec Ali-Oli  9€ LES CLASSIQUES D'AMANO ET JAVI GOYA
Paté de perdrix aux cornichons 9/l6€ Toast Joselito dans demi/enticre
Longe |berique de gland notre marinade grlllée @ unites) |0/ (4 unites) | 7€
et chorizo 100% “Joselito” 12/21€ - -
i Rouleaux pringa au salmorejo épicé
Epaule Ibérique 100% bellota @ unites) |4€
2 et chorizo “Joselito” 14/24€
; _ ) Aubergine sur feu direct, assaisonnée 7€
g  Fromages artisanaux; Payoyo et Mahon
£ 12/21€ Légumes grillés et touches fumées 19€
£  FRITURE demi/entie
T emi/sentiere
§ Croquettes @ unites) |O€ DESSERTS
g Chocolat noir, menthe et orange 8€
¢ Aubergines au miel et salmorejo 13€
ko Gateau au fromage payoyo 8€
¢ Anchois 14€
E Fruits de Minorque aux agrumes
= Orties de mer 21€ et granité aromatique 8€
S
E 8 Poisson mariné I6€ Ensaimada préparée 8€
o T
< Glaces artisanales 7€
<~
5 R
§ e Corbeille a pain 2€ - pain avec tomate 4€

suivez-nous: @amanomenorca @ @amanomenorca

@ +34 971 35 41 44

réservations:

www.amanorest.com/restaurante-amano-menorca
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* Pour plus d'informations sur les allergénes, demandez a notre personnel
10% TVA inclus

* For allergens information, ask our staff
10% VAT included

* Para informacién sobre alérgenos consulte a nuestro personal
10% IVA incluido
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CARTA DE BEBIDAS /
DRINKS MENU / CARTE DE BOISSONS

APERITIVOS / APPETIZERS / APERITIFS

Yzaguirre Rojo 3,5€
Yzaguirre Blanco 3,5€
Vermouth Igarmi 3,5€
Vermouth Lustau 4,5€
Tinto de verano 4,5€
Aperol Sprintz 7€
Pomada 7€
Sangria 7€
Negroni 7€

REFRESCOS / SOFT DRINKS / RAFRAICHISSEMENTS

Coca Cola 2,9€
Coca Cola Zero 2,9€
Fanta Naranja 2,9€
Fanta Limon 2,9€
Royal Bliss Ténica 2,9€
Aquarius Naranja 3,2€
Aquarius Limén 3,2€
Nestea 3,2€
Agua Vilas Turbén 330 ml 2,5€
Agua Vilas Turb6én 750 ml 4€
Agua con Gas Aquabona 0,5 cl 3,5€
Zumos Minute Maid 3,1€

'L'U

bodega

aman

menorca

CERVEZAS / BEERS / BIERES

Cerveza Alhambra cana
Cerveza Alhambra doble
Cerveza Alhambra pinta
Cerveza Alhambra jarra
Cerveza Alhambra 1970 reserva
Cerveza Alhambra tostada
Cerveza Alhambra sin alcohol

San Miguel Sin Gluten

COPAS / COCKTAILS / COCKTAILS
Mojito

Combinado

Combinado Premium

Copa Licor

Copa Licor Premium

Chupito Licor

Chupito Licor Premium

CAFES / COFFEES / CAFES

Solo
Cortado
Con Leche
Americano
Capuccino
Carajillo

Té/Infusién

@)

2,5€
3,5€
4,5€

5€
3,7€
3,2€
3,2€
3,2€

7€
8€
12€
6€
10€
3€
5€

I,7€
1,9€
1,9€
1,9€
3,5€
4€
1,9€

suivez-nous: @amanomenorca @ @amanomenorca

@ +34 971 35 41 44

réservations:

www.amanorest.com/restaurante-amano-menorca
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